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Antipasti 
 

Fior di zucca fritta / cappesante / salsa allo zafferano  

Gebackene Zucchiniblüte / Jakobsmuschel / Safran Sauce 46 € 

 
Carpaccio di gambero rosso di Mazara del Vallo / insalata di limoni Amalfitani / Crema di pomodoro e vaniglia  

Carpaccio vom Gambero rosso Mazara del Vallo/ Amalfi Zitronen Salat / Tomaten-Vanille Creme 49 € 

 

 

Pasta Manufaktur 
 

Marubini di ripieno di carciofi / salsa alla noci di cocco e peperoncino 

Marubini gefüllt mit Artischoken / Kokos Chilli Schaum 38 € 

 

Secondi 
 

Filetto di salmone scozzese selvatico / purea di sedano / salsa al coriandolo e soja 

Schottisches Wildlachsfilet / Selleriepüree / Soja Koriander Reduktion 61 € 

 

Coda di aragosta del Maine / Tagliolini neri / salsa al curry 

Maine Lobster Hummerschwanz / schwarze Tagliolini / Curry Sauce 79 € 

Dolci 
 

 

Zabaglione freddo al pistacchio di Bronte / bianco mangiare di lamponi / gelato alle mandorle 

Kalte Bronte Pistazien Zabaglione / Himbeer Blanc Manger / Mandel Eis 23 € 

 

 

Galapagos Kaffee in der Mokka Cona am Tisch gebrüht (für zwei Personen) 19 € 
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Herbst Menü 

á la carte 

                                      Schottischer Wildlachs auf Shisoblatt mit Kefir-Gurken Sauce                              41 € 
 

**** 

Jakobsmuschel mit Lardo di Colonnata, grünem Apfel und Kräutersauce                         39 € 

**** 

Trofie mit einem leichten Pesto Genovese mit Kartoffeln und Bohnen                  39 € 

**** 

                             Brust vom Miral Schwarzfederhuhn mit Morcheln und Sherry Sauce                                63 € 

**** 

                                             Babà napoletano al rum an Rumsahne und Vanilleeis                                         23 € 

 

5-Gänge Menü á 186 Euro  
Das Menü servieren wir nur Tischweise   

Weinbegleitung 89 € / 0,1l Glas Wein pro Gang  
 
 
 

 
Mittags-Menü 

 
Nach Tageseinkauf, Dienstag- bis Freitagmittag 

 
Vorspeise 

 
**** 

 
Pasta 

 
**** 

Hauptgang 
  

3 Gänge Menü á 85 Euro  
Weinbegleitung 45 € / 0,1l Glas Wein pro Gang   


	Mittags-Menü

